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T, BARBARESCO, 11

d hla BAROLO, ROERO ta ll n

DIE KONIGSWEINE
DES PIEMONT Thabe et e hisdck.Dorywache de Kol 8

_ des Piemont: Barolo, Barbaresco und Roero. Zwischen drei (Bar-
baresco} und vier Jahren {Barolo, Roere Riserva) reifen sie im Keller. Die
erste grofle Prisentation der nenen Jahrginge finder immer im Mai in Al-
ba statt, eine ideale Moglichkeir, enen ersten Eindruck von den Jahrgin-
gen und den Weinen zu bekommen. Erfahrungsgemif aber tut den Wei-
nen einige Monate zusatzlicher Reife sehr gut, im Herbsr zeigen sie sich
rehiger und gesetzter. lm Oktober haben wir daher knapp 200 Weine
nochmals eingehend verkostet. Vor allem bei den Barolos des Jahrganges
2007 war das Verkosten ein Fest, Dieser warme, aber nicht zu heifle jahr-
gang brachte Weine hervor, die sich schon jetzr sehr zuganglich zeigen, da-
bei aber auch alle Noten eines klassischen Barolo {Kirschen, Rosen, Him-
beere, Leder und Lakritze) in sich tragen. Nicht nur in der Nase sind die
2007er ein Genuss, sondern auch am Gaumen. Das fiir Nebbiolo typische
Tannin ist durchaus prisent, die Weine haben aber auch Geschmeidigkeit
und siiffen Schmelz. War die Devise frither 6fter, dass Barolos aus dleeren
Jahrgingen mehr Freude und Trinkgenuss bereiten, so ist das beim
2007er anders. Der Barolo 2007 bieter schon jetzt sehr grofes Trink-
vergniigen - der ideale Jahrgang Hir alle, denen Barolo bisher zu streng

und unnahbar erschien.

Der 2007er ist nicht Wir prasentieren [hnen an dieser

Stelle alle Weine mir mindestens

nur in der NHSE. s0n- 90 Punkren. Weitere Verkostungs-
dern auch am Gau- notizen finden Sie unter

' www.falstatf.at,
men ein Genuss. NOTIZEN VAN DTHMAR KIEM
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Cogno Elvio —Barolo Bricco Pernice 2006
Leuchtendes, sattes Rubingranat. Viel-
-schichtig, satte Noten nach reifen Kirschen,
reife Zwetschoen, ansprechend, Samtigin
Ansatz und Verlauf, 6ffnet sich mit sehr fein-
kornigem Tannin, zeigt feine Eleganz, baut
sich lange und geradlinig auf, im Finale satt
nach reifer Kirsche, Bezug: Ego Vino,
Miinchen; € 50,~

Cogno Elvio - Barolo Ravera 2007
Sattes, funkelndes Rubin. Sehr anspre-
chende und intensive Nase, duftet satt nach
Leder und Lakritze, dannviel reife Frucht,
viel Zwetschge und Waldhimbeere. Am Gau-
men Uberaus geschmeldig, 6ffnet sich mit
viel feinkarnigem, geschliffengm Tannin,
baut sich schin auf, langer Nachhall, salzig.
Bezug: Ego Vino, Miinchen; € 38,

Cogno Elvio - Barolo Riserva

Vigna Elena 2005

Funkelndes, sattes Granatrot. Sehr einla-
dend, vielschichtig, zeigt ausgepragte Noten
nach Pilzen, Brombeere, etwas Hagebutte,
im Hintergrund auch Leder. Viel saftige
Frucht, nach reifen dunklen Kirschen, La-
kritze, zeigt feine salzige Komponenten,
geschliffen und elegant, im Finate satter
Oruck Bezug: Ego Vino, Miinchen; € 52,-



