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Euthymia: prove tecniche di degustazione a cura di Fabio C.

ANA-SCETTA by ELVIO COGNO "Il wino di gualita migliore &

Inviato alle 08:55 il Jul. &, 2011 guello moderatamente forte
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e dal profumo delicata.
Quando penetra in bocca,

— LANGHE =—— lusinga le narici & conforta |
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i cervello. Si lega bene al
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palato senza fenrlo, al cuore

ANAS-CETTA

da gioia ed allegrial
seqgré des segrez). Rifle

re il Vino
nell'ambito di una cultura
dietetica ed estetica. Per
tradurre |a degu ne in
emoazioni € sensazioni. Per
rilegoere etichette e vini nel
segno della tradizione e della
convivialita. Un viaggio
1 en e i . i 5 i nell'intenornta del vino. Una
Storicamente il Piemonte &, sicuramente, piu conosciuto per i suoi rossi, Barolo e e Aned Pt
Barbareso su tutti, ma da sempre puo vantare un eccellente produzione di vini gusto. Un diario personale

bianchi da uve autoctone, basti pensare al Gavi (cortese), all’Erbaluce di Caluso, per ripercorrers assaggi,

£ z o i ‘ X . ESperienze & moment
all’Arneis, Moscato d’Asti e pit di recente alla riscoperta del Timorasso. Un'altra el N oG

uva é stata oggetto, ulimamente, di attento recupero e rivalutazione proprio nel — EEEREEREET TGS
cioradalla Langhe. Uomini dalle piccole

amzion moral fanno vim

La cantina di Elvio Cogno produce ottimi Barolo (Ravera e Vigna Eelena) in quel di

{2 non solo vim) dalle p le

Novello. La Nascetta dimora nelle vigne di questo piceolo comune della parte ambizioni estetiche”. Bev

ergo sumill

sud-occidentale della denominazione da almeno un secolo. Ancora 15 anni fa era

sull'orlo dell'estinzione con meno di 10 ettari destinati alla sua coltivazione. Dal
punto di vista genetico & stata dimostrata una parentela con il vermentino.
Localmente conosciuta anche come Anascetta o Na-scetta eccola nella sua
versione pill ambiziosa. Proviene da due vigne diverse ed & fermentata per il 30%in legno di rovere usato, non fa
malolattica per preservare ed aumentare il corredo acido e la freschezza del vino. Oggi sono 15.000 le bottiglie che
arrivano sul mercato, un numero per quanto piccolo non del tutto trascurabile. Molte aziende stanno re-
impantando questuva: Ettore Germano, Fontanafredda, e Sartirano. La sopravvivenza di questo vitigno pud ormai
considerarsi assicurata. La 2009 & un bianco davvero sorprendente ed interessante. Note floreali, fruttate di mela
ed agrumi, dalle sfumature esotiche nelle annate pii calde, ne delineano un quadro olfattivo invitante ed
armonico. Armonia solo leggermente disturbata quando la temperature sale da un lieve sbuffo alcolico. Al palato
si evidenziano le sue doti minerali: grande sapidit™= ed un finale secco ed asciutto che lascia una bocea pulitissima.
Il prezzo & decisamente accessibile e vale la pena sfidare la limitata reperibilita per cercarne di recuperare qualche
bottiglia.



