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kowaniawin z nebbiclo: z francusko-wloskiego
mariazu powstato pierwsze wytrawne barolo,
a zachwycony Benso uprawy pinot nero na po-
wrot zastapit nebbiolo

Pod strzechy, by tak rzec

Dalszy rozwo] apelac)i zawdzieczamy dynastil
sabaudzkie]: krol Karol Albert oczarowany wi-
namimarkizy Falletti zakupit zamkiw Verdunc,
Roddi, Santa Vittaria | Pollenzo, rozwijajac win-
nice na 685 hektarach. Zatrudniony przez niego
enolog Paclo Francesco Staglienc wprowadzit
do piwnic nowe standardy higieny, ulepszyt uzy-
cie dwutlenku siarki i zaczat postugiwac sie za-
pobiegajgcym oksydacji zamknietymi kadziami
fermentacyjmymi. Okoto roku 1850 barolo zacze-
to bye podawane w trakcie oficjainych przyjec
na dworze sabaudzkimi zaskarbito sobie przy-
domek wina kroldw”. Nastepca Karcla Alberta,
jego syn Wiktor Emanuel byt czestym gosciem
w Langhe: z okolicy pechodzita jego kochanka,
Rosa Varcellana. Nizsze| stanem nie mogtwpro-
wadzi¢ na dwadr, podarowat je] wiec posiadtosc
w gminie Serralunga, ktéra nazwat Fontana
Fredda. Syn Rosy | Wiktora Emanuela, hrabia
Mirafiori uczynit z Fontanafreddy. zwane] wow-
czas Casa\Vinicola E. di Mirafiore” pierwsza no-
woczesng winiarnie. Tostad w 1878 roku wyszly
plerwsze etykietowane butelki przeznaczonena
sprzedaz. Winokrolow” opuscio dwor i ruszyto
w Swiat. Rownoczesnie demokratyzowaty sie
posiadtosci; winnice zaczeli nabywac bogatsi
mieszezanie. Dzis barolow zadne] mierze nie jest
Juz winern kréldw, ktdrzy ze wstydu przed podat
nikami, przynajmniej oficjalnie siegajg po good
bargain: nowozelandzkie sauvignony, rézowa
Nawarre, potudniowoafrykanskie pinotage czy
cave. Kol win' stat sie raczej emblematemn bo-
gatych Rosjan: Aleksander Petrovsky w ..Seksie
w wielkim miescie” grany przez Barysznikowa,
chcac wywrzed wrazenie na ckrzesanych ze
Swiatem mody nowojorkach otworzyt barclo.
Wielbicielki drinka Manhattan gestu jednak nie
zauwazyly. Serialowy prayktad mimowolnie po-
kazuje, ze Barolo w duzo wieksze] mierze niz
innym elitarnym regionom — Toskanii we Wio-
szech czy Bordeaux we Francji — udato sie unik-
nac putapki wina aspiracyjnege” Mega fioleto-
wych, wysuszonych w baryice, robionych pod
amerykanska publiczke win powstaje w Barolo
coraz mniej; weigz natomiast mozna spotkac
posiadtosci, gdzie nie korzysta sie z internetu
I telefonu komdrkowego, co w XXl wieku wpra-
wia w sielankowy nastréj. Lorenzo Accomasso
twierdzi, ze przez blisko 80 lat swojego zycia
nigdy nie opuscit winnicy: o podrozy do pobli-
skiej Alby opowiada jak o wyprawie na Marsa.
Pienigdze to nie wszystko, by kupic jego wino:
trzeba spodobat sie Lorenzo. Internetu niema
tez Maria Teresa Mascarello, ktora wiskszosé

win sprzedaje na miejscu. Pokryte patyna kil-
kudziesiecioletnie kadzie Marii Teresy, Roberto
Contemo czy Giuseppe Rinaldiego, ktorego
cérka Marta opowiada o beczkach jakby byty
2ywymi bytami | zdaje sie chetnie] rozmawiac
Z nimi niz z cdwiedzajacymi piwnice goscmi,
dajg poczucie, ze |estesmy w migjscu, gdzie
wino ptynie przez trzewia i krew pokolen, jest
obiektem uczuc, a nie luksusowym towarem
|ak bywa definiowane u producentéw podobne;
klasy winnych prominentnych regionach. Wiele
piwnicw Barolo przypomina bardzie] mieszkania
niz gospodarcze pomieszczenia do przechowy-
wania produktow, Witraze u Vajry, duzy jadalny
stétu Brezzy, deska z nadgryzionym serem
i popielniczka z niedopatkami u Giuseppe Ri-
naldiego sasiadujg z beczkami mitycznych crus.
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BAROLO UDALO SIE UNIKNAC PUEAPK]
y WINA ASPIRACYJNEGO'

Jakkolwiek wielki bytoy prestiz barolo, czujemy,
ze jestonowinem dla ludzi.

Spory o barolo prawdziwe

Od poczatkow winiarskiej legislacji w regionie
nie byto zgody co do wytyczenia granic apela-
cji. W1903 roku wiadze Cuneo po raz pierwszy
narysowaty Carta Vinicola, na ktorej zostaty
oznaczone siedliska dajace wysokie] jgkosci
nebbioio. W 1909 roku odbyt sie kongres w Al-
bie, na kidrym prawnie zdefiniowano cbszary
uprawy barclo. Nalezaty do nich: gmina Barolo,
La Morra, Serralunga, Castiglione, Perno, Grin-
zane, czes¢ Monforte, czesc Verduno i niewielki
kawatek Novello. Nie byto w tym spisie dzis na-
lezacych do apelac): Diano, Roddi | Cherasco.
Winiarze z centralinie potozonego Barolo byli de-
cyzjami bardze rozczarowani, uwazall, ze nazwa
nalezy sie tylkoim. Pézniejsze propozycje, by dla
obszardw Barolo | Castiglione Falletto uzywac
okreslenia ,Barolo-classico”, a reszte win opa-
trywac nazwa . tipo-Barolo” spality na panewce
Przelomowy moment, ktéry przeciagt wszelkie
subiektywne dywagacje na temat, jakie wina sg
prawdziwymi barolo, stanowita praca Ferdinando
Vignolo-Lutati, ktéry uznat, ze jedynym nauko-
wym narzedziem pozwalajgcym na sensowne
wyznaczenie obszaru upraw sg geologiczne stu-
dia nad terenem. To onw 1929 roku opisat trzy
rodzaje podtoza, jakie spotykamy w apelacii. Ko-
lejnym bezprecedensowym Krokiem byla mapa
Renato Rattiego. ktory na podstawie wtasnej
wiedzy | doswiadczenia, rozmdw z winiarzami,
atakze relacji historycznych w 1979 roku ozna-
czytwinnice pierwszej klasy. Zanim pojawit sie
Ratti, jeszcze we wezesnych latach 1970. barclo

bylo winem bez cru. Idealny przepis na barolo
zalecat mieszanie gron zréznych gmin, ktore
majg swoje odrebne charakterystyki. LaMorra
miata podniest owocowosc wina | nadac mu
migkkosc; Barolo — przestrzennost i finezje aro-
matéw; Seralunga — garbnikowa strukture; Ca-
stglione Falletto - aksamitng materie | petniejsza
budowe; Monforte - glebie | koncentracie barwy.
0d 2010 roku wprowadzono przepis méwiacy,
ze barolo, ktore sg kupazami roznych siedlisk
nie moga nosic¢ na etykiecie nazw winnicy. Nie
nalezy jednak ulegac ztudzeniu, jakoby kupaze
byty winami z nizsze| potki — chociazby Barto-
lo Mascarello robi jedynie cuvées, | na odwrdt:
czasami wino z pojedynczej winnicy, chocby
najwyze] wyceniane] jak Cannubi, moze zawiesc
nasze oczekiwania,

Gdyby liste crus, na wzdr burgundzki, chciano
zawrzec w apelacyjnym systemie, Barclo byloby
bez watpienia najlepie| do tego przygotowanym
wioskim regionem. Piemoncey winiarze to jed-
nak indywidualisci przekonani o napwyzsze|
wartosci win z wiasnych siedlisk: porozumienie
w sprawie hierarchizacji winnic byloby raczej
niemozliwe do osiggnigcia. Konsument musi
wiec zadowolic sie poetyckimi nazwami na ety-
kietach, a o ich jakosci uczyc sie sam. Zwazyw-
szy naliczoe tutejszych siedlisk, jest to zadanie
na zycie: przyjemnie spedzone 2ycie.

Barolopodobne

Regulacje DOCG, jak wszedzie, nie rozwiazuja
wszystkich problemdw jakoscl. Boom na barolo
w latach 1990, spowodowat intensyfikacie upraw
na niespotykana dotad skale. Barolo jest jedng
z najgesciej obsadzonych apelacji w Europie.
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WIDOK NA SERRALUNGE 2 WINNFCY RIVETTO

Zwazywszy, ze ekologicznych winnic jest tu
niewiele, aczkolwiek coraz wiece] producentow
przechodzi na zrdéwnowazong uprawe, gleba
~ jak méwi studiujaca mikrobiologie Elecnora
Barale - jest w regionie powaznie wyjalowio-
na, a naturalna réwnowaga srodowiska zakld-
cona, Pod nasadzenia nebbiolo karczowano
lasy, plantacje orzechow laskowych, winnice
zaktadano na niskich, ptaskich i zacienicnych
terenach, gdzie pdzno dojrzewajaca odmiana
nie ma szans na osiggniecie petnej dojrzatosci.
Winogrona z takich siedlisk chodza po $mieszne|
cenie 2,5 euro za kilogram. Nie powinna wiec
budzi¢ specjalnych emocji cena sprzedawanego
ostatnio w Biedronce za 30 zt Barclo Morando,
ktdra w porywach spadata nawet do 23. Wino
ze ztej jakosci skupowanych owocdw, butelko-
wane poza obrebem apelaciii nie spetniajace
smakowych standardow typowego barolo nie
powinno nigdy przejsc przez komisje nada-
jaca oznaczenia DOCG. Przypadek Morando
nie jest odosobniony, producenci utyskuja, ze
przemystowi przedsiebiorcy psujg wizerunek
apelacji.Od tego roku, by wyrzadzona juz szko-
de ograniczac, wprowadzono przepis mowigcy,
Ze nasadzen pod barolo nie moze byc wiece|
niz10 hanarok.

Nie taki rotofermentator straszny

Zwiedzanie piwnic w Barolo jest fascynujace,
bo nie ma dwdch podobnych. Dwie skrajnosci:
tylko francuskie barylkii rotofermentatory albo
tylko slawonskie botti | drewniane, ewentualnie
betonowe kadzie fermentacyjne naleza do rzad-
kosci; migdzy nimi rozciaga ske spektrum wa-

Iot. Anders Levander

toniarek, kidre przez odpowiednie podniesienie
temperatury | nastawienie szybkiego wirowania
umozliviajg skrocenie fermentacyi do 5-7 dni, co
ma stuzy¢ wytwarzaniu win o skoncentrowa-
nej barwie, wieksze) owocowosci | tagodnych
garbnikach, a wiec predzej nadajgcych sie do
picia, czyli takich, jakich rynek pozada. Nie
zawsze jednak diabet taki straszny, na jakiego
wyglada: rotofermentatory wwiniarni Cavallotto
wydaja jedne z najbardziej finezy|nych barolo.
Ustawione na bardzo powelne obroty w sposob
mechaniczny imitujg tradycy|na technike cap-
pelio sommerse (zanurzania kozucha). Bracia
Cavallotto nie podnosza tez naturalne] tempe-
ratury fermentacii — obca jest im nowoczesna
tendencja do wycisniecia z nebbiolo maksimum
koloru. Kolorystyczna ohsesja doprowadzita
niektérych winiarzy do nielegainych dodatkéw
barbery, meriota, caberneta czy syrah, jako ze
przecietny konsument i amerykanski krytyk
zwykll Kojarzye wyZsza cene wina z nasycong
barwa. Projekt, by cbowiazkowe 100% nebbiclo
w barolo ograniczy¢ do 90%, byt w latach 1990.
szeroko dyskutowany. Na szczescie nie zostat

W BAROLO WCIAZ SA POSIADEOSCH,

GDZIE NIE MA
KOMORKOWEGO

riacji, za ktérymi stojg odrebne filozofie, tecrie,
polityczne przekonania. Przypormnijmy: w latach
1970, za sprawa takich winiarzy jak Renato Ratti,
Angelo Gaja, Paolo Cordero di Montezemolo,
Elio Altare czy Ceretto w Barolo dokonata sie
rewolucja: z jedne] strony, ¢ czym wyzej, zaczety
powstawac wina z pojedynczych winnic, z dru-
giej ograniczono wydajnosd, co pozwolito na
wczesniejsze zbiory i lepsza dojrzatosc tanin;
Z trzecie] wreszcie, zmieniono technike wini-
fikacji, po raz kolejny juz raz. ogladajac sie na
Francje. Zrezvgnowano z fermentac)i na skar-
kach i skrocono je] czas (ktdry czesto konczyt
sig po Bozym Narodzeniu) do ckoto miesigca,
ograniczono starzenie w drewnie (tradycyjne
barolo dojrzewaty wbeczkach niekiedy dekade,
czego efektem bywata oksydacja i utrata owo-
cu), wprowadzono kontrole temperatury zapo-
biegajaca tworzeniu siglotne) kwasowaoscioraz
mechaniczne przepompowywanie wina, ktdre
utatwia ekstrakeje koloru, zmiekczataniny | mi-
nimalizuje ryzyko bakteryjnych zakazen. Powoli
tez odwracano sie od duzych beczek z debu sla-
wonskiego na rzecz francuskich barytek, ktdre
w teoriimiaty tagodzic twarde garbniki nebbiclo.
W latach 1990. pojawity sierotofermentatory -
obrotowe urzadzenia porownywane przez ich
przeciwnikow do olbrzymich pralek lub do be-

INTERNETU | TELEFONU

weielony w zycie, choé winiarze lubig dzis szep-
tac, ze ten czy tamten .podkolorowuje” swoje
nebbiclei ze nie matakiego rotofermentatora,
ktory by pozwolit wycisngd z jasnego naturalnie
szczepu ciemny fiolet, Tu i dwdzie mozna spo-
tkad w Barolo koncentratory — jako ze odwrd-
cona osmoza jest prawnie zabroniona, podobno
stuzg tylko eksperymentom...

Tak czy owak, tendencja do wyzylowanych,
bordowych, przyprawionych wanilia barolo
jest w odwrocie, Zrozumiano, ze zbyt szybka,
nadmierna ekstrakcja barwy i garbnikow, jak
réwniez francuska barytka, odbieraja nebbiclo
niepowtarzalne aroraty: znikajg roze, fiotkl i tru-
skawka, powstaje wino czasami smaczne, jed-
nak ocierajgce sie o miedzynarodowy banat.

Barolo dzisiaj

Dzi§ wigkszos¢ winiarzy korzysta zardwno z re-
pertuaru tradycyjnych, jak | nowoczesnych tech-
nik: zacierajg sig tez granice miedzy zapisang
w tradycji hierarchig gmin: niegdys traktowane
z pobtazaniem Novello i Verdune z kazdym ro-
kiem udowadnigia, ze moga wnich powstawac

wielkie wina. Niekwestionowanym krolem No-
vello jest Elvio Cogno, bardzo smaczne wina robi
tu Giribaldi | Le Strette. Parcele w Raverze (naj-
lepszej winnicy Novello) ma miedzy innymi Giu-
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seppe Rinaldi. Starsze roczniki win producentdw
z Gruppo diVerduno, do ktorych nalezy Burlotto,
Fratelli Alessandria | Castello di Verduno zadaja
ktam stereotypowt mawigcemu, ze delikatne,
niezwykle aromatyczne barclo z Verduno sa
atrakcyjne za mtodu, jednak nie majg wielkie-
20 potencjatu starzenia. Degustowane przeze
mnie Monvigliero 1985 od Fratelli Alessandria
i 1988 od Burlotto byty jednymi z najlepszych
win podezas ostatniego Nebbiole Prima, gdzie
prezentowano najmtodsze zabutelkowane rocz-
niki, awiec 2007 i 2005 Riserva.

Verduno ze swoja zwiewna materia, szerokim
wachlarzem kwiatowo-zictowych aromatow
i dwiezym, stodkim owocem jest uosobieniem
lekkie], lecz intensywnej przyjemnosci, jaka
moze daé nebbiolo. Potezniejszej struktury
nalezy szukac w Serralundze. Dobra rowno-
waga tanin nie jest tu prosta do osiagnigcia,
przy naturalne] wysokie] garbnikowosci tych
win, tatwo o nadekstrakeje. Nie sa tezone ta-
twe w lekturze za mtodu, cho¢ nowoczesne
metody produkc]i pozwalajg winiarzom na
wytwarzanie win miekszych niz to tradycy|nie
bywata. Swietnym‘ stosunkowo juz otwartym
winem, dojrzewanym w baryice jest Cerretta
od Germano Ettorre. tadne petne usta i ape-
tyczny wigniowy owoc znajdziemy w bardzie)
tradycyinym Sorano Coste&Bricco od Asche-
riego; zaskakujaco miekkim jak na Serralunge

winem |est starzone w duzych botti barolo od
Rivetto. Na wiekszosc dobrych butelek, zbitych
i sciggajacych za mtodu - jak Massolinoczy Pira
- nalezy jednak poczekac.

Najgorze] w swoje sredniej od kilku lat wypada
LaMorra, ktdra zwlaszcza w cieptych, jak 2007,
rocznikach prezentuje przejrzaty owoc, co wpo-
taczeniu z naduzywana tu technikg mikroutel-
niania daje wWina Zmeczone czy wrecz utlenione.
Bogate, stodkie, lecz czyste wina robi tu Mario
Gagliasso, wielkie potrafig by¢ barolo ultratra-
dycyjnego Aurelio Settimo, zwlaszcza Rocche
dellAnunziata; nowoczesne, atrakcyjne wina
powstajg wpiwnicy Renato Rattiego, gdzie obec-
nie rzadzi jego syn Pietro. Nieodmiennie wysoki
poziom trzyma Cordero di Montezemolo.
taczace twarde garbniki Serralungi i miek-
ka owocowost La Morry Castiglione Falletto
swojego najwigkszego przedstawiciela ma we
wispormnianym juz Cavallotto. W 2007 roczniku
bardzo udato sie Villero od Giacomo Fenocchio,
ktorego tradycyjnym winom cieplejsze roczniki
stuza, dajac im lepsze owocowe wypetnienie,
atakze Villero ,Enrico V1" od Cordero di Monte-
zemolo. Nienajlepig] w roczniku 2007 wypadty
wina z Monforte, winiarze zebrali winogrona
troche za wczesnie, co zaowocowato zielono-
Scig garbnikéw. Bardzo tadnie jednak wypadta
Bussia od Prunotto, Fratelli Barale, Giacomo
Fennocchio i Franco Conterno.

TEMAT NUMERU | barolo

Barolo w swoje| $rednie| nigdy nie zawodzi:
tuta) powstaja swietne interpretacje Cannubi
Brezzy, Francesco Rinaldiego, Burlotto, pet-
ne czystego owocu gtebokie Barolo Bartollo
Mascarello, bogate | miekkie Albe Vajry, so-
czyste Castellero Barale, cokolwiek barckowa,
zmystowa Preda-Sarmassa Virny Borgogno
i coraz lepsze Poderi Einaudi, zwtaszcza Co-
sta Grimaldi.

Najmtodszy rocznik, ktory trafit wiasnie do bu-
telek: znakomity 2007 zamyka przeszio dekade
wylatkowych lat w regionie, ktdra dolozyta swoje
trzy grosze do wzrostu jego popularnoscl Do
znakomitych rocznikow w ciagu ostatnich pigt-
nastulat nalezaty: 1996, 1997, 1995, 2001, 2004,
2006, 20091 2010. Pozostate, poza deszczowym
2002, byty wszystkie bardzo dobre.

Piemont wytonit sie spod wody 30 milioncw lat
temu, jego tereny uksztattowaty sie ostatecznie
23 miliony lat péznie), winoros| zaczeto na nich
uprawiac prawdopodobnie miedzy V-IVwp.ne,
na barclo trzeba byto poczekacd az do XX wieku,
aw znanej nam postaci pojawito sie dopierc 40
lat ternu. Tak dobrej jak ostatnia dekada nie byto
jeszcze nigdy. Daje to pewne poczucie proporci.
Jestesmy szczesciarzami. Coraz lepsze rozu-
mienie potencjatu nebbiolo i umiejetnetaczenie
tradycii z osiggnieciami techniki owocuje dzis
winami lepszymi niz kiedykolwiek. Zyjemy

w Ziotym wieku barolo.
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Elvio COgNo: neokiasyk

Posiadtosc Elvio Cogno lezy na
szczycie stromego wzgorza, skad
rozciaga sie malowniczy widok na
winnice Ravera, a ponizej na zamek
w Barolo. Na skraju urwiska znajduje
sie basen; ptywajac w nim, cztowiek
ma wrazenie, ze leci nad winnicami.
Pracowite matzenstwo, Valter Fisso-
re i Nadia Cogno, swoim niezwykle
harmonijnym i eleganckim barolo
stworzyli w Novello nowa jakosc.
Aczkolwiek Nadia jest czwartym
pokoleniem winiarzy, jej ojcie] kupit
winnice w Novello dopiero w 1990
roku. Produkcja jest niewielka (70
tys. butelek), co wysztarcza na przy-
zwoite utrzymanie rodziny, jesli tylko
robi sie dobre wina, tak jak to jest
w ich przypadku.

Sam Valter ckresla swoj styl jako
neoklasyczny: najwazniejsza jest
ekspresja owocu, ale nie stroni sie tu
od nowoczesnych metod produkcji.
Francuska barytka zostata dawno
porzucona, priorytetermn dla Valtera
jest wydobycie fantastycznych aro-
matéw nebbiclo, ktdre nowy dab za-
bija. Wina dojrzewaja wiec wytacznie
w duzych botti. Od 2008 roku za-
rzucono rowniez Uzycie pestycydow.
Dzis uprawa jest catkowicie ekolo-
giczna, jednak Valterowi nie zalezy
na certyfikacie. Degustowatemn wina
Elvio Cogno przez ostatnie lata i mu-
sze stwierdzic, ze z kazdym rokiem
sgone coraz lepsze.

W portfolio posiadtosci sa trzy ba-
rolo: Ravera, Bricco Pernice i Vigna
Elena. Wysoko potozona Ravera
o wapienno- gliniaste] glebie daje
wina o cieptych owocowych aro-
matach malin i truskawek. Garbniki
sa stodkie | miekkie, Bricco Pernice
w mtodosci ma bardzie] zamknie-
te aromaty — gleba jest tu niemal
hiata od wapienia i daje winu mine-
ralng podbudowe, Vigna Elena od
ostatniego rocznika butelkowana
jest Jako Riserva. Wino to powstaje
z 1-hektarowe] winnicy obsadzonej
specjalnym klonem rose, rzadko
uzywanym, jednak, zdaniem Valte-
ra, dajacym wina o subtelniejszych,
owocowo- kwiatowych aromatach
oraz tagodniejszych garbnikach,
zblizone w ekspres|i do pinot neir.
Absolutny must dla mitosnikow bar-
dziej kobiecych barolc. (al)
Importer: Vini e Affini
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Le Strette:

wschodzgca gwiazda

Ostatnie lata to wyrazna zwyzka akcji
winnic lezacych na peryferiach apelacji
Barolo, ktére do niedawna uznawano
za mniegj istotne, gorzej potozone, . dru-
gorzedne”. Gbecnie moga sie one po-
chwali¢ niematymi sukcesami. Chodzi
o winnice potozone w takich gminach
jak Verduno, Grinzane Cavour i Novello,
Ten ostatni grod lezy niedaleko same-
go Barole | produkuje podobne w stylu
i owocowych bukietach. Najbardzie]
znanym producentem w Novello jest

opisany powyze| Elvio Cogno, lecz suk-

cesy odnosza rowniez inni. Le Strette

to dziatajgca od 1997 roku posiadtosc
braci Daniele (bytych konsultantdow

Ceretto).
Maj pierwszy kontakt z Le Strette to
degistacia — kilka lat temyg — bigtel

nascetty, unikatowej odmiany wincro-
sli uprawianej jedynie w Novello. Wraz
Z Elvio Cogno bracia Daniele uratowali
|a od zagtady. Daje ona bardzo mineral-

TIE, WIGCZ STOTIE WIND O BEs1e] TaRtUTZE,
swietnie sie starzejace — probowane
w ramach degustaci pionowe| roczniki
20021 2004 wciaz sg w dobrej formie.

Powstaje tu tez fantastyczna Barbera
Pezzcle z 70-letnich krzewdw oraz dwa
barolo — Bergera Pezzole | Bergeisa.
Do rocznika 2005 starzane byty w ba-
rytkach. od tej pory — w botti. Bergera
Pezzole z dwdch parcelek w Novello
|est winem bardzo garbnikowym, nieco
chropawym, esencjonalnym, ,winnym’,
niezbyt aromatycznym, do diugiego sta-
rzenia. Bergeisa (nisko potozona winnica
w gminie Barolo) jest mieksza, elegant-
sza. Z ostatnich rocznikow najbardzie
podobat mi sig 2005, ale w degustacji
w ciermno wyscko ocenitern tez 2007. To
ciekawe, bardzo niedrogie wina (25 euro
za barolo) — warto interesowac sie lo-
sem tej obiecujgcej posiadtasci. (wb)

* Anders Levander urodzit sie w Sztok-
holmie. Dzis dzieli swdj czas pomigdzy
Szwecje a Wtochy, gdzie w Le Marche
znalazt swoj drugi dom. Winiarskim
dziennikarstwem zajmuje sie od 25 lat,
Obecnie pisze dla szwedzkiego maga-
zynu Livets Goda. Autor dwdch ksiazek:
o Chablis i Langwedocji. (Profile przy-
gotowane przez Andersa Levandera
przettumaczyta Ewa Wielzyniska)
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