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REN AISSANCE DES KLASSISCHEN BAROLO
Ende der Schmusewelle: Die tollen Barolo von Elvio Cogno

Die Schmuse-Welle ist passé. Gefragt ist der kiassische Barolo mit Tannin,
Saure, sauberer Frucht und ohne Meuholz. Einen solchen erzeugt Valter
Fissore vom Weingut Elvio Cogno. Portrait eines Aufsieigers, dessen Barolo
auf dem schmalen Grat von Tradition und Trinkfreundlichkeit wandert und
auch solche Menschen iiberzeugen kénnte, die nicht auf piemontesische
Weine eingeschworen sind. Von Jens Priewe
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07.03.2011 - Barolo wird aus der
Mebbiolo-Traube erzeugt, und die ist
tir Valter Fissore wie ein Gespenst,
das ihn auf Schrtt und Trtt verfolgt.
Selbst wenn er auf Reisen geht, um
seine Weine irgendwo auf der Welt
vorzusiellen, in Mew York oder
mMinchen, kann er sie nicht
abschitteln. Zumindest kreizen
seine Gedanken standig um die
Mebbiolo, von cderer nie weil3, ob sie ihm seine Abwesenheit verzeiht. Die
Mebbiolo ist extrem sensibel. Sie reagiert auf alles, was um sie herum passiert. Du
musst sie standig umsorgen und fragen, ob es ihr gut geht. Sonst bestrait sie dich

gnadenios.®

Das Schlimme ist, dass Fissore von Nebbiolo-Reben umgeben ist. Schaut er
morgens aus dem Schlafzimmerfenster, hat er sie bereits im Blick. Sieht er aus
cem Kichenfenster, hat er ein ganzes Meer von Mebbiolo-Reben vor sich. Tritt er
auf den Balkon, liegt ihm ein higeldbergreifender Fleckenteppich von Weinbergen
Zu FiRen, der aus Weinbergen zusammengeflgt ist, die mit dieser Rebe bestockt
sind. Und vom Hausflur aus, der kein Fenster hat, schaut er durch die offene Time
auf die gnoBen Holzfasser im Keller, in denen der Nebbiolo-Wein seiner Reife
entgegen dammert.

SAnstrengend” sei das Leben mit dieser Sorte schon, saqt Fissore, aber auch
hdchst kurzweilig. Das liegt nicht nur daran, dass er sich mit ihr gut versteht,
sondern auch am Resultat seiner Arbeit, die bei Kennern hoch geschatzt wird:
seine Bamlo der Jahrgange 2004, 2005 und 2006 gehdren zu den besten des
Anbaugebiets. Es fehlt nicht viel, um ganz oben mitzuspielen in der Liga der Top-
Gewachse des Piemonts.



Mach zwei Jahrzehnten, die viele
merkwirdig dunkle, manchmal
gequdlte, oft von Barrigueholz
maskierte Bamolo hervorgebracht
haben, hat sich der Geschmack der
Weintrinker geandert. Der klassische
Bamlo ist wieder gesuchi - allerdings
nicht in der ungehabelten,
bauerichen Version von einst. Saure

und Tannin missen reif sein, de
Frucht sauber, und der Wein muss troiz seiner Tanninschwere leichtflilig Gber den
Gaumen gleiten. Diesen Bamlo-Typ strebt der 46jahrige Fissore an.

Das Weingut hei3t Elvio Gogno nach seinem Schwiegervater. Es liegt in der
Gemeinde Movello, einem von eli Bamlo-Dorfemn, deren Nebbiolo-Weine das Recht
haben sich Bamolo zu nennen. Cogno ist eine BamnloLegende. Er war Kellermeister
und Teilhaber der Kellerei Marcarini in La Momna, aus der in den siebziger und
achiziger Jahren einige der besten Bamlo des ganzen Piemont kamen. ,Mein
Schwiegervater hat immer einen traditionellen BEarolo gemacht®, sagt Fissore. \Vaon
ihm habe ich alles gelemt.”®

Auch wenn Nebbiolo heute sein Schicksal ist: in die Wiege gelegt war ihm der
Bamlo nicht. Fissare ist gelernter Industrietechniker, und die Arbeit mit Rohren,
Leitungen, Schellen und Schrauben hat ihm friher viel Spal gemacht. Um die
Leidenschaft fir den Wein bei ihm entflammen zu lassen, beduriie es eines
Zufalls. Der hie3 Nadia. Sie ist die Tochter von Elvio Cagno.

Nadia und Valter heirateten. Als Cogno wenig spater Marmcanni verliel? und das
jetzige Weingut kaufie, kindigte Fissomre seinen Job und wurde Winzer. Barolo
braucht Familie. Ohne Onkel und Tante, ohne Bruder oder Schwiegersohn |asst
sich kein Weingut bewinschaften. Das gilt tdr Gaja, Altare, Bruno Giacosa,
Giovanni Gonterno und andere groffe Bamlista ebenso — immer sind es Familien,
die hinter eriolgreichen Weinen siehen.

12091 war der erste Jahrgang, den
Fissore mit Elvio Cogno gemeinsam
vinifiziette. Doch der Erolg stellte
sich nicht sofort ein. Eine
traditionelle Ausrchiung allein
garantiert keinen guten Bamlo. Erst
nach vielen lrrungen und Wirrungen
und groRen Invesiitionen kam das
Weingut langsam in die Erfolgsspur.

Wer die Gascina Nuova, das ,neus
Gut®, heute besucht, kommt in einen durchgeplanien Betrieb, der zwar aulerlich
noch ein Bauernhaus ist, innen aber mit modernem italienischen Design und
neuvesier Technik prunkt. Oie grofen Holzfasser, in denen der Wein reift, sind
makellos gepflegt. Der Boden ist so sauber, dass man von ihm essen konnte
Stahltanks, Pressen, Pumpen, Computersteuerung sind vom Teuersien, was es
gibt: So sieht Tradition aus, wenn sie edolgreich sein will
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Seit einigen Jahren schon ist Fissore allein verantwortlich fir den Wein. Nadia hilft C 0 G ]\ O
ihm . Cognao, inzwischen Gber 80, probiert und begutachiet das Hesultat. Im

Weingut mitzuarbeiten fehit ihm die Kraft. Seine Werschatzung fir die Arbeit des

Schwiegersohns drickt er dadurch aus, dass er dessen Wein taglich trinkt: .Das

grafite Kompliment®, findet Fissore.

\ier Bamolo erzeugt er, von denen
drei mittlerwveile zu den hochst
bewerteten des Anbaugebiets
gehoren. Sie heilfen Raver. Vigna
Elena und Bricco Pemice. Alles
Lagenweine, gewachsen um den
Higel herum, aui dem das Weingut
thront. Der Bricoco Permice ist der
teuerste, der Vigna Elena der
hellfarbigste, der Ravera der
sirengsie. Wer der Besie ist,
dartiber streiten sich die Journalisten von Jahr zu Jahr newu.

Ver einen wohlschmeckenden Wein erwariet, ist verm utlich mit dem vierten Barolo
am besien bedent. Er heilt Gascina Nuova und ist aus Trauben der jingsten
Aebstocke des 13-Hektar-Weinguis kom poniett: sicher kein groer Bamlo, aber ein
feiner, sich bereits frihzeitig offnender Wein, der sein Tannin nicht versteckt und
alle typischen Bamlo-Ammen autweist. Mit 21 Euro ist er unglaublich preiswert for
diese Qualitat

Eine Stufe hdher steht der Bamlo Ravera. Diese Lage gehdrt zur Gemeinde
Movello. Da die Winzer von Novello in der Vergangenheit ihre Trauben nicht selbst
kelterten, sondern an grofe Kellereien verkauften, die den Wein dann dem der
berihmteren Barolo-Ddrfer La Morra, Monforte ' Alba, Gastiglione Falletto,
Serralunga oder Bamlo selbst beimischten, blieb die Lage Ravera relativ
unbekannt. Elvio Gogno war das erste, das einen eigenen Wein aus dieser

hoc hwertigsten Lage Novellos abfilite. Seitdem ist das Ansehen des Grus Ravera
stark gestiegen.

Der RaveraBanolo ist ein kraftiger, klassischer Barolo, der anfangs immer etwas
streng und sprdde ist und sich erst nach einigen Jahren dffnet, dann aber seine
ganze Ammenfille offenbart. Kein Wein flr Ungeduldige, die einen Barolo nach
dem Jetzt-Zustand beurteilen.

Ebenso gmoRe Pobleme haben Bamlo-unerfahrene Kritiker mit dem Vigna Elena,
der wegen seiner hellen, granatroten Farbe oft fir einen leichten Wein gehalten
wird. Dabei ist dieser LagenBamlo, benannt nach Fissores Tochter,
ausgesprochen dppig und genauso tannin- und alkoholreich wie die anderen Bamlo.
Erist aus einem besonderen, inzwischen fast vollig verschwundenen Nebbiolo-
Klon gewonnen, der nur wenig Farbpigmente in der Schale aufweist und deshalb
von den Einheimischen seit jeher Rose genannt wird.
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Der Barmlo Bricco Pernice ist der C O G N O
jungste LagenBarmolo des Weinguts:

2005 war cer erste Jahrgang, der auf

den Markt erschien. Die Trauben fur

ihn kommen aus dem besten Teil

der Lage Ravera, werden ultrareif

geermniet und sorgen so daflr, dass

die Tannine besonders fein und

weich sind.

Alle vier Bamlo sind spontan vergoren und haben lange aui der Maische
gestanden. Sogar nach Absechluss der alkoholischen Garung belasst Fissore den
Wein noch 30 Tage aui den Schalen in gofien Fassem aus slawonischer Eiche.
Dieses alte piemontesizche Vinifikationsmethode, die tanninstarke Weine
garantiert, nennt man cappelio sommerso.

Vor zehn Jahren noch wurden alle Winzer verlacht, die den cappelio sommerso
praktizierten. En vogue waren die schmuseweichen Weine. Sie stehen oft nur zehn
Tage auf der Maische. Inzwischen hat sich der Wind wieder gedreht. Angesichis
der Fllle weichgespulter” Weine weltweit wird die Sehnsucht nach einem
klassischen Bamlo wieder lauter. Fissom halt unbeirt an der traditionellen
Vinifikation fest. Auch der Ausbau erfolgt ausschlieBlich in mittelgroiBen Fassem
aus der geschmacksneutralen slawonischen Eiche. Den Ausbau in Barigues hat er
wieder aufgegeben: Mur sein Langhe Rosso Maontegnlli® reift noch in den kieinen
franzosischen Holziasschen.

Ubrigens: Ein Barolo-Weingut produziert nicht nur Barolo. Doleetto, Barbera und ein
einfacher, junger Nebbiolo-Wein, beziehungsweise eine Guvée gehdren immer zum
Pflichtprogramm — auch bei Fissore. Bei ihm aber kommt dberraschendenveise
noch ein WeilBwein hinzu. Er hei3t Anas-Cetta und ist aus der alten, fast
ausgestorbenen Rebsorte namens Nascetta gewonnen. Elvio Cogno hatte,
nachdem er das Weingut gekauft hatte, noch ein paar alte Rebstdcke dieser Sorte
in Novello vargefunden, sie vermehrt und einen neuen Weinberg mit dieser Sorte
angelegt.

2009 LANGHE BIANCO _ANAS-CETTA"

Dieser Weilwein aus der autochthonen Nascetta-Traube
begeistert alle Barolo-Trinker im motweinlastigen Piemont:
ein saftiger, zartduftiger Wein mit Noten von Akazienblite
und Honig, recht stoffig und dennoch spielerisch-leicht zu
trinken, zu einem Drittel in Barigues ausgebaut, aber
ohne Rdstammen.

1
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Bewertung: 87/100 Punkte
Preis: 11.21 Eum
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2009 DOLCETTO D'ALBA  VIGN A DEL MANDORLO*

Violettrote Farbe, anfangs noch etwas mostig
schmeckend, dann mit sauberem Kirsch- und
Bittermandelaroma: kompakt und kraftig, dabei rund und
sehr saftig mit schonem Trinkfluss, selbstverstandlich
trocken

Bewertung: 87/100 Punkte
Preis: 9.40 Eurmo

BARBERA D'ALBA BRICCO DEIMERLI™

Sehr dichter, dunkelrubinroter Wein mit herrlicher, saftiger
Frucht und spirbarer Saure, glatt und weich am Gaumen
dank spater Lese, sowohl im groBRen Holzfass als auch in
Barriques gereift. Toller Wein!

Bewertung: 89/100 Punkte
Preis: 12,25 Eum

LANGHE ROSS0 MONTEGRILLI™

Guvée aus Mebbiolo und Barbera, in gebrauchten
Bamques ausgebaut: ein etwas zwitterhafter Wein, der
zwar Frische und betdrence Duftnoten versiromt,
ammatisch aber gespalten wirkt.

Bewertung: 86/100 Punkte
Preis: 15.01 Eum

2007 BARBARESCO

in Meive bewirtschaitet Cogho noch einen kleinen, gerade
einmal einen halben Hektar grofen Weinberg, aus dem
ein geschliffener, eleganter Barbaresco kommt,
konfitGrenhafter Duft, balsamische Warze, fesies
Tanninkorsett.

Bewertung: 81/100 Punkte
Preis: 18.52 Eum
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2006 BAROLO .CASCINANUOVA® C O G N O

Dieser Bamolo von jungen Reben prasentiert sich kraftvoll,
satt mit betdrendem Duft von Veilchen, Kirschen und
medizinalen Noten, dicht gewoben, perfekt balanciert, am
Gaumen nicht ohne Harten: noch etwas ungestimer, sich
bereits dffnender Wein zum Schnappchenpreis.

Bewertung: 50/100 Punkte
Preis: 21,37 Eum

2006 BAROLO _RAVERA"

In diesem groBen Eamlo-lahr ist Fissore ein besonders
guter Ravera gelungen: intensiver Duft von Marmelade,
Rosen, Truffel und Herbstlaub, am Gaumen sdiRke, reife
Frucht mit einem Hauch von Schlehenlikdr, rausamtiges
Tannin, im Finale Moten von Teer und Baldrian. Ein noch
etwas strenger, aber mitreiGender Wein, sehr fair
kalkuliert fir die Qualitat.

Bewertung: 93/100 Punkte
Preis: 33.06 Eumn

2005 BAROLO _VIGNAELENA™

Dieser Bamlo wird nur in sehr guten Jahren gefdllt,
nachdem er drei Jahre lang in groBen Holzfassem
gelegen hat: auifallend brillante, granatrote Farbe, nach
Kische, Rosen, Minze und Lakriiz duftend, am Gaumen
Bittercampari und ein Hauch von getrockneten Pilzen,
zZupackendes, aber nicht kratziges Tannin. Ein Gppiger,
begeisternder Wein minermlisch-sauber und sehr kom plett

Bewertung: 94/100 Punkie
Preis: 44 17 Euo

2005 BARCOLO _BRICCO PERNICE"

Straffer, elativ dunkler Bamolo aus den Filetsticken der
Lage Ravera, zweleinhalb Jahre im groBen Holz gereift:
Veilchen und Gewdrz nelken im Bouguet, dazu ein wenig
Triffel und nasser Waldboden, sehr straff gewirkt und
trotz seiner Fllle frisch mit unglaublich feinkdmigem
Tannin.

Bewertung: 53/100 Punkie
Preis: 51.30 Eum



