o i, al o it

Vinbladet — ottobre/novembre 2010 — Thomas llkjaer |_

nebb]

TEE: alle 325 Nebbiofa-vine
wir af frenmia” kvalided, men
|Jn:;:gr1r!1§.~.'r 1 Alha giver of
ufarlignelipt Arpangssverhiil

NEBBIOLO PRIMA —

BARBARESCO 2007

oG BAroLO 2006
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ibenbarede to meget forskellige arpange, hvor flosklen om smag & behag atter

mii pi banen.

AP THOMAS JLKLER

et meste var sig lig 1 Alba
maj under den Arligr rilha
gevendende pressesmag-

ming, De lyse lokaler, den uklunder-
lige service, frokostens unavnelige
mxengder came cruda og det fulds-
prekkede program, der knape levner
fid til en eftermiddags-capresio for
at mulstille smugslogene, Albeaza-
sammenslurningen, der seir som ar
rangorer af begivenheden, havde 1 ir
entreret med nye purtnere pd ong-
nisationssiden, sa nu foreghr de fire
dages intensive smagninger ikke len-
gere under Alha Wines Exhihirion
overskriften men det mere praecise
Mebbwolo Primi
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Drer er nemlig mgen tvivl om,
hvem der har howedrollen, for nok
smages der en del Dolcetto og Bar-
bera umder ugens producentbesos,
men samtlige 325 vine pd formid
dagenes blindsmagninger var som
saedvanlig Nebbiolo-vine i form af
DOCC eme Roera, Barbaresco og
Barole. 1 dr var det for Boero og
Barharescn vedkommende Argang
2007, mens Barolo-vinene, der er
underlagt et Lengere lagningskray,
war fra 2006, Diesuden var der smags-
prover pi de respektive vines Riser-
va-versioner, men for Barolo og
Barbarescos vedkommende, er det
altad sl relative £ eksemplarer, at det

ikke forekonmmer menmgesfuldt ot g8
i dyhden med dem

Blande Roero-vinens udgjorde
Riserva 2008 dog halvdelen af de 30
deltagende vine og dermed en v
sentlig del af grundlaget for den sam-
lede hedammelse. DOCG-udney
nclsen | 2004 har ikke brage Roero
il af che o mere beromite nabovines
shvpe, o fegsnes heller ikke der er
klare indikationer af snarlige foran-
dringer af det ballede. De bedste vine
er glimrende, med en umiskendelig
nebbiolokarakter | zonens karakeeri-
smiake lemere, mere elegante udgave.
Springet il bundniveauet er dog lidt
for stort og den stilistishe spuend-




vidde (lws: forvirring) stor trods £a
vine. Jeg har ndligere sukker over
tendensen tl, at lide for mange pro-
ducenter tilsyneladende i for hoj grad
kigger over pi den anden side af
Tanaro-foden cfter forbilleder, og
mens det miske er meget naturligtat
ville efterligne ikke mindst Burolo,
bliver resultatet stadig tor ofte vine
med overmoden frugr og for megen
barrique lagring. Dict fales en anclse
tor hagsmrehensk og vseslikker-agrigr
ar istemme "bliv ved din lest™ parolen,
mien jeg finder ikke desto mindre storst
drikkeglade ved de lettere, mindre
strubkmurerede Roero-vine. Relative set,
for generelt var de hide (vldigere Ri-
serva-vine fra den mere strulturerede
2006~drgang (se senere) at foretrak-
ke.

e bedste blandt 30 Roero
2{H6 ap, Riserva 2007:

90-92 point
Malvira Riserva 2006 “Renesio”

59-91 point

Cascina Ca’ Fossa Rizgerva 2006
*Menpissano”

Monchiers Carbone Hizerva 2006
“Prnii”

Megro Lorenzo Riserva 2006 *5,
Francesco™

8A-50 poinr

Carcglio 2007

Cascina Chiceo 2007 “NMonrespi-
nato”

Monchiero Carbone 2007 “Sru”
Taliano Michele Riserva 20060

“Roche dra Bossora™

Variende sason

gav tiltalende vine

20 var vejrmaessigt ikke serlig gen-
nemsnitlig | Langhe-omrider. Vin-
teren var historisk mild og kort med
en meger ridlig blomsrring i hegyn-

delsen af maj. En efterfolgende kol-
dere periode med en del nedbor
bremsede ndviklingen. 1 juli blev der
igen varmt og celativt tert, mens
augusts forholdsvist lave temperatu-
rer atter betewd ot trak 1 den anden
retning. Samlet set blev der tale om
en Lidlig men dog ikke ekstrem ud-
lig hoest, for Nebbiolos vedkom-
mende med start omkring 15.-20.
september.

Resulrarer for Barbaresco-vinene
blev overordner set godt, med suk-
kerniveauer over gennemsnittet. Diet
har generelt manifesteret sig 1 man
ge torholdsvis fyldige, lettilgenge-
lige vine med god frugthoncentra-
tion og velbalancerede ranniner.
Bundniveauet var ganske hojt, og der
tegner sig et bullede af en rigtigt god
drgung med et ertal hanmoniske
vine, der tor manges vedkommende
ikke bebwver modne drevis 1 laelde-
ren, Umiddelbart er det altsd ikke en
deciderer lagringsirgang, men nir vi
taler Mebbiolo, vil der vare mange
eksempler pa vine, der holder sig pa
toppen det nacste tidr og vil udvikle
sig til det (endnu) bedre.

Den i sammenligning med Da-
rolo mindre Rarbaresco-rons leverer
soun regel en mere homogen samling
af vine med mundre geograhs ke for-
skelle, o der var du heller ke naev-
neverdig variation mellem de to
hovedkommuner Neive og Barbare-
sco, Ireiso halter hvad topvine angir
soom altid lidr efrer, men der skyldes
inferiore marker frem for drgangs
specifikke forhold.

De bedste af 80 Barbaresco 2007

U3-95 poant
Sottunano “Pajore”

92-%4 poine
Antica Casa Vinicola Scarpa
“Terineive”

H1-93 poinr

Cascina Morassino “Owella”
Pelizszsern “Nubhiola™

Rivettt Massimo “TFrai”

H-92 point

La Ca' Nova “Montestefano”™
Cascing Luisin “Rabaga”
Marchee di Gresy "Marnnenga”

Negro Angelo “Cascinorma®

59-01 poinr

Cigliuti “Vigne Erte”

Giacosa Fratelli “Basarin Vigna
Cranmaté”

Marchesi di Barolo “Serragrilli™
Meontanbaldi “Malazzina”
Albino Rocea *Vigneto Brich
Ronchi™

Bruno Kocca "Habaja™

HE-UH) point

Barule “Serruboella”

Ca' du Rabaja “Robaji”
Casrelln di Neive
Moccagarta “Bric Balin”
Sortimana “Corra”

En Klassiker i stobeskeen?®
Vinteren var for 2006% vedkom-
mende usedvanlig langvarig, kold
og vild med en lagsomt startende
vaketsmson som resultat. Forste del
al sommeren blev ul pengald varm
og ikke mindst meget tor og den
sparsomme regn var ngsd kendereg-
nende for august, hvor temperatu-
rerne dog faldr markanr med srore
udsving mellem nac og dag. Da reg
nen omsider kom, var det i store
mxngder af to omgange | september,
men den blev stort set straks opsuget
af den udterrede jord og gjorde ikke
storre skade. Bedst var det naturlig-
vis fur de producenter, der ventede
med at hoste til et stylde efter regnen,
bvilket gjalde det meste Nebbiolo.
2006 har generelt givet struku-
rerede, ranke, komplekse Barolo-
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Nedbinla er den ubestridie betwdperian under inagningerne © Alfa

vine med mindre omiddelbar
frugtcharme end 2007-vinene tegner
til at have og for de bedste og mest
kongentrerede eksemplarers vedkom-
rneende s et Lengere by, Der e ber
o nu ferre imadekommende ople
velser, og gruppen af vine med usik
ker fremrid er storre. Der beryder
isger, ar der er en del vine, der ved
signingen fremsod Lt for be-
nede og uhalancerede nden den nad-
vendige opbakning af frugt og fylde
til de markante tanniner. Der er
srarre spredning 1 kvaliteren sam-
menlignet med Barbaresco 2007,
men de bedste Bamlo 2006 har rig-
gt gode forudsactninger for at blive
kinssikere for de tilmodige. Det lig-
ner lidr et Argangspar i stil med
1996,/1997, men 2007-vinene biwver
neppe Lhge s hurtigt modne og
blade som 1997 'erne og 2006 tore
kommer heller ikke helr si stramt og
®rkeklassisk som de stadigr lidr af-
visende 1996'ere,

Fravaeret at Serrahanga d'Alha-
vine hlandf topscorerne er markant,
men man skal nok veere forsigtig med
generelt ar bortdomime vinene hertra,
Godi nok har den 1 forvejen Lidt
biirde Grgany ikke bruy for kom-
munens typiske faste karakter, men
omvendt finder man ofte her en
dvbde og merke i frugren der kan
balancere tingene lide. Den harmoni
tager det dog tad at udvikde, og det

m'll1llllﬂh Hekiolites Antul Masker

Toek bur (MLT30)
Roero 2007 196 6,353 0,85 mio,
Marlureseo XN07 A 33200 431 mm
1786 B4.582 11,28 mio,
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Finente er sam alind Sedond med e
peintinterval | evkerdelse af vanske
lighederne med en precis vardering
atf e endm mepet nnge vime. Der
skl bemvarrfer at en el welestimerede
producenéer som fu Gaga, Brung Gia-
cosa, La Spenetta, Elva Altare, Rober-
ro Voerzio, Damenico Glerico op Gia-
como Conrerne ikhe deleog pd
Nebdindo Prima.
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kan veere vanskeligt, at algore net m
disze vines porentiale i de mere klns= anfranca-Aleccandria “San

shskoe Argange.
e hedsre af 150 Rarnlo 2046

2-94 point
Conders di Montezemolo *Ennco
i

=43 poant

Alde Comerno “Colonnello™
Candero di Montezemols “Bricco
Gattera”

Cirnmalds Gaseomo “Le Coste”™
Prunomn “Hussia™

Schiavenza “Prapa”

M-I poine

Rarale FAli “Bussia”

Bregea Giacomo & figh *Bricco
Surmussa”

Rrezra Giacomo & figh “Cannubi™
Castella di Verduno “Massara™
Franco Conterno *Vigm Pug-
e

Enzo Breza bar i
KM ernafnt sngang
Jiaver magle meger
rend, el

Giovanni” r."nrﬁ ug=
Enzo Boglictti “Fossan” fakuserede
Bavalecr

Bovio Clianfranco = Roccherteving”
Bovio Clanfranco “Arborina”
Burkotto Comm. G, B, "Acclivi”
% TS e
Ehvia Cogno “Cascina Nuova®
o Cogno “Ravera”
Gennano JAnge i Rue”
Mirches di Barolo “Sarmiesa”
Aurelio Sertimao

Paruszo Armando “Bussia”

BE-Uh poinr

Brovia *Ca’ Mia®

Giugepps Rinaldi “Brunate — Le
Cosre”
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