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Via Ravera, 2 - 12060 Novello CN - Tel. 0173 744006 - Fax 0173 744921
www.elviocogno.com - elviocognofelviocogno.com

Anno di fondazione: 1991 - Proprietd: Nadia Cogno ¢ Valter Fissore

a il vine: Giuseppe Caviola - Bottiglie prodotte: 70,000

ari vitati di proprietd: 13 - Vendita diretta: si

Visite all’azie su prenotazione, rivolgersi a Nadia Cogno

Come arrivarci: dalla A21 uscita Asti est verso Alba, Barolo, Monforte, Novello.

Ancarg pite ricea dello scorse amno lo samma della ventennale azienda di Novello,
cet vind che esprimone i carattere unice della Langa nella filosafia di Nadia Cogno
e Valter Fissore. fn vigna nessuna forzatura, basse rese, rispetio per Ueguilibrio bio-
logico delle pignie rendona §loro viri vicchi ma mel muscolars, docili ma efeganti, df
chigra ispivazione classice. Il riscontra lo abbigme nel Barolo Bricen Pernice falla
prima annafa) ¢ nel Barbaresco; vino riceo di un R |I:'|f_'_g|.'_'__'."f|.l u.",f;r.'[.'l,'r.l_ OG-
Stante la plovanissima efa, con complessita e trama tannica dei migliori Nebhiolo

_BaroLo Buicco Peryice 2005 - Ty

Tipologia: Rosso Docg - Uve: Nebbiolo 100% - Gr. 14,5% - € 50 - Bottiglie:
5.000 - Di bella consistenza, complesso, apre con {oni intensi di ciliegia nera, mir
tillo, viola per poi virare su sentori di fungo e spezie, corroborati da un sottofonda
di aghi di pino ¢ rosmarine. Bocea importante ¢ di ottimo equilibrio dove trovana
naturale casa morbidezea ¢ tannini potenti. Finale sapido, fruttato ¢ rnfrescante
Botti grandi. Fagiano tartufato,

BaroLo Ravera 2006 - Nebhiolo 100% - € 40 - TTETy
Olfatto intenso di rosa caning, prugna, note di pepe e chiodi di garofano, poi anche
gralite e tabaceo. Palato saporito, pieno, con tannini di spessore. Eco sapida, di pru-
gne in confettura ¢ cioccolato. Rovere di Slavonia per un anno. Stinco al Barolo
BarBaRESCO 2007 - Nebhiolo 100% - € 26 - FTEy
Naso molto classico e variegato: ciliegia, morn, ribes con la viola sempre vigile, Poi
rosa caning, chiodi di garofano e a chivdere un accenno di tostatura. Bocea fresca,
succosa, con tanning avvolgenti, morbidi e ben amalgamati, Bella bevibilita con fi-
nale di cilicgia e spezie. Rovere di Slavenia per un anno. Lepre in umido,

DOLCETTO B ALBA VIGNA DEL MANDORLO 20009 - € 9 & TEEV
Rubino con riflessi violacei, odoroso di uva rossa, amarena e mora, pol violetta,
mentuccia ¢ spezie. Bocea fresca, guizzante, con tannini presenti, tutto in equilibrio
fino alla chiusura fruttata e sapida. Acciaio. Fassone al coltello.

LanaGue Rosso MonTEGRILLI 2008 - Nebbiolo 50%, Barbera 50% & FFFF
€ 19 - Sentori di violetta, rosa canina e fon secchi, lamponi ¢ fragole. Sottofondo
di humus, Palato fresco e agile, coerente, conclude lungo, sapido e fruttato di lam-
pone. Sui lieviti per 60 mesi, barrique. Formaggi di media stagionatura.

BaroLO Cascinag Nuova 2006 - Nebbiolo 1002 - &€ 28 = ﬁl‘ﬁ"@'
Granato, al naso ciliegia, fragola, viola e scia tostata; bocea composta e fresca. Fi-
nale fruttato e leggermente minerale, Botti grandi ¢ barrique. Agnello al forno.
LANGHE Bianco ANas-CETTA 2009 - Nascertn 100% - & 12 l

Profumi delicati di frutta bianca, fiori di campo. salvia e sottofondo agrumato, Boc-
ca invitante, fresca, sapida, scia minerale Barrique. Quiche asparagi e prosciutto
Banpera 0" ALBA BRICCO DEI MERL] 2008 - € |7 7 TV
Olfatto contenuto, con note di Nor secchi, prugna, sottobosco, Morbidezza ¢ scor-
revolezza, buona aciditi. Termina di marasca e uvetta, Botti. Zuppa di fagioli.
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