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COGNO

Via Ravera, 2 - 12060 Novello (CN) - Tel. 0173 744006 - Fax 0173 744921
www.elviocogno.com - elviocogno@elviocogno.com

Anno di fondazione: 1991 - Proprieta: Nadia Cogno e Valter Fissore

Fa il vino: Giuseppe Caviola - Bottiglie prodotte: 75.000

Ettari vitati di proprieta: 13 - Vendita diretta: si - Visite all’azienda: su
prenotazione, rivolgersi a Nadia Cogno - Come arrivarei: dalla A21 uscita di Asti
est verso Alba, Barolo, Monforte, Novello.

La zona dove sorge I'azienda Cogno un tempo era chiamata “Petorchino”, piede
turchino, in riferimento a un paesaggio di colline che si stagliano su un cielo turchi-
no. Su queste terre Nadia Cogno e Valter Fissore coltivano con rigore la vite esal-
tando solo varieta autoctone Nebbiolo, Barbera, Dolcetto e il bianco Nascetta, qua-
si una rarita. Di grande coerenza anche le fasi lavorative sia in vigna che in canti-
na: allevamenti in controspalliera, fermentazioni lunghe a cappello sommerso, ma-
lolattiche spontanee per vini equilibrati, ricchi e mai muscolari. Il Barolo Ravera si
conferma ai vertici anche se sfiora soltanto il massimo riconoscimento avuto lo
scorso anno, cresce notevolmente di personalita il Montegrilli (dedicato a nonno
Eugenio) ma ci soffermiamo con piacere sul bianco Anas-cetta, di polpa, suadente e
con ampia struttura, interessante e fuori dal comune. Anche da aspettare.

BAROLO RAVERA 2005 - FETT

Tipologia: Rosso Docg - Uve: Nebbiolo 100% - Gr. 14,5% - € 36 - Bottiglie:
10.000 - Naso in bella evidenza, mirtillo, mora, prugna e buccia di pesca poi arriva-
no fiori, pepe nero, noce moscata e nuance tostate. Palato importante e di equilibrio,
¢ fresco con tannini dolci, levigati e vividi. Finale di ciliegia e sapido. Rovere di
Slavonia per 24 mesi. Fagiano ai marroni.

LANGHE R0S50 MONTEGRILLI 2007 - Nebbiolo 50%, Barbera 50% o FFFF
€ 21 - Rubino cupo, consistente, intenso di lampone e mirtillo supportati da dolce
zenzero, corroborante caffe, eucalipto, il tutto ingentilito dalla violetta. Personalita
¢ stoffa, equilibrato e succoso sino al finale lungo di ciliegia e cioccolato. Barrique
di 3° passaggio. Gnocchi di rape rosse al Castelmagno.

BAROLO CasCINA NUOvA 2005 - Nebbiolo 100% - € 28 -— FETFT
Bel granato con riflessi violacei, naso fresco e floreale impreziosito da spezie genti-
li, noce moscata, pepe bianco con un sottofondo minerale e tostato. Bocca rotonda e
di equilibrio dove i tannini lavorano ai fianchi e irrobustiscono la struttura. Finale
sapido e minerale. Rovere di Slavonia. Tasca ripiena ai funghi.

LANGHE BIANCO ANAS-CETTA 2008 - Nascetta 100% - € 14 I TFTF
Profumi intriganti di frutta bianca, nocciola, noce moscata, coriandolo e mallo di
noce, sottofondo minerale e di erbe aromatiche. Fresco, con ritorni minerali, fruttati
e di miele, finale leggermente agrumato. Inox e barrique. Spigola al finocchietto.

BAROLO VIGNA ELENA 2004 - Nebbiolo 100% - € 47 -—FFT
Delicate note di marasca e prugna matura, fiori secchi, alloro, rosmarino, scia mine-
rale. Bocca calda e ricca, tannino composto e dolce, per un finale speziato e di pru-
gna. Slavonia per 36 mesi. Terrina d’oca.

BARBERA D’ALBA BRICCO DEI MERLI 2007 - € 18 / TEY
Amarena, viola e ortensia. Lievi punte di pepe, curry e caffe. Fresco, fruttato, finale
sapido. Un anno in botti grandi. Gnocchi di farro e fonduta.

BAROLO RAVERA 2004 Mll
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